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COLD BREW COFFEE FÜR ZU HAUSE, IM BÜRO  
ODER DER GASTRONOMIE  

Von Rast Kaffee gerösteter äthiopischer Sidamo trifft auf 

eine ausgetüftelte Brühmethode: Cold Brew Coffee. Gerne 

stellen wir Euch das Unternehmen Barrel Cold Brew und 

dessen Inhaber etwas genauer vor. 

 

Wie das so ist in der Wissenschaft: Gut Ding will Weile 

haben, sowie Ausdauer und Ehrgeiz. Zehn Jahre lang hat 

sich Christoph Huber mit der Kunst der Kaffeezubereitung  

auseinandergesetzt.  

 

Inspiriert von der Kaffeeszene in seiner Studienstadt San 

Francisco, eröffnete er im Sommer 2009 zusammen mit 

seiner Schwester Olivia das Café Henrici im Herzen 

Zürichs. Die Erfahrung als Gastronom und die Freude am 

Tüfteln floss Jahr für Jahr in die Weiterentwicklung des 

heutigen Barrel Cold Brew. 

 

Dass er eines Tages seine eigene “Kaffee-Brauerei” 

eröffnet, war nur eine Frage der Zeit. Vom eigenen Keller 

über Zwischennutzungen in diversen Küchen hat er nun 

seinen Sitz im ehemaligen Maggi Areal im Kemptthal. Dort 

kann er sich der Cold-Brew-Produktion und Abfüllung 

widmen – mit industriellem Charme, aber immer noch 

klein und fein. 

 

Für Barrel Cold Brew zählt aber vor allem das Resultat der 

Langzeitextraktion: Ein pures Geschmackserlebnis.  Frisch 

gemahlene Bohnen ziehen dabei mehrere Stunden in 

kaltem Wasser und bewahren das komplexe Profil des 

Kaffees mit seiner natürlichen Süsse. Dies gelingt aber nur 

mit dem perfekten Zusammenspiel aus Kaffee, Wasser & 

Zeit.  

 

"Pure Black" Cold Brew  

Ein 100% natürlicher Wachmacher, trinkbereit und 

zuckerfrei: Mit dem Pure Black bleibt Ihr den delikaten 

Aromen treu, denn dieser äthiopische Cold Brew* ist sehr 

erfrischend:  dezent fruchtig mit Steinfruchtnoten und 

einem schokoladigen Abgang.   Bitterstoffe bleiben weg. 

 

Nitro Cold Brew 

Kaffee* frisch gezapft? Für die Gastronomie ein kleines 

Wunder – so einfach kann Spezialitätenkaffee serviert 

werden. Beim zapfen bildet der Cold Brew eine dichte 

Schaumkrone aus Stickstoff (Nitro). So wird der 

Geschmack untermalt von einer samtig-cremigen Textur. 

Sozusagen das Wachmacher-Guinness. 

 

*Bio & Max Havelaar Fairtrade, Äthiopien, stets frisch 

geröstet von Rast Kaffee   

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

BARREL COLD BREW 

Barrel bietet diverse Verpackungslösungen, damit der 
Cold Brew Ausschank optimal zu Ihrem Zuhause oder 
Ihrem Betrieb passt. Hier geht’s direkt zur Website von 
Barrel Cold Brew und zu den verschiedenen Produkten: 
https://www.coldbrew.ch/produkte  
 
Nutzen Sie im Webshop von Barrel Cold Brew den Cou-
poncode Rast20 für 20% Rabatt im August. 
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